
CLAUDE’S KITCHEN

CURRY ROUGE DE CREVETTES • 28
Riz basmati sauté aux légumes thaï
Red shrimp curry 
Basmati rice sautéed with Thai vegetables

RISOTTO ALLA PRIMAVERA  
ET BURRATINA • 23  

petits pois, courgette, zeste d’orange  
et pistache concassée 
Risotto alla primavera and burratina 
peas, courgette, orange zest and crushed pistachio  

FISH & CHIPS DE SANDRE • 28 
Sandre en pâte à frire, sauce tartare, pommes frites
Pike-perch fish & chips, Tartare sauce 

TAGLIOLINI AUX TENTACULES  
DE  CALAMARS SAUTÉS • 28
Tomates, roquettes, ail et basilic  
Tagliolini with sautéed squid tentacles
tomatoes, rocket, garlic and basil

FILETS DE PERCHE DU LAC 
BEURRE NOISETTE AUX HERBES • 35
Mesclun, pommes frites et sauce tartare
Lake perch fillet, hazelnut butter with herbs
Mixed salad leaves, chips and tartar sauce

SALAD BAR & STUFF

TRILOGIE DE TOMATES CERISES  (GF) 
ET BURRATINA • 14 (entrée) • 22 (plat)
Mesclun et huile d’olive au basilic       
Trilogy of cherry tomatoes with burratina  
Mixed salad leaves and olive oil with basil

SALADE D’ÉPEAUTRE À LA FÉTA  
ET AUX AGRUMES • 12 (entrée) • 22 (plat)  (GF)
Grenade, orange, tomate cerise, menthe   
Spelt salad with feta and citrus fruits 
Pomegranate, orange, cherry tomato, mint 

SALADE D’ASPERGES AUX FRUITS ROUGES • 28 
Mesclun, vinaigrette de framboise  
Asparagus salad with red fruit 
Mixed salad leaves, raspberry vinaigrette 

SALADE CÉSAR AU POULET CROUSTILLANT  • 15 
(entrée) • 26 (plat)
Iceberg, parmesan, tomates cerise et toast de focaccia
Caesar salad with crispy chicken, Iceberg lettuce, 
parmesan, cherry tomatoes and foccacia toast 

POKE BOWL YAMAKAKE AU THON MARINÉ • 28
Mangue, concombre, wakame et sauce poke
Yamakake poke bowl with marinated tuna 
Mango, cucumber, wakame and poke sauce 

MONTREUX 
JAZZ CAFÉ

PASSION FOR MUSIC & FOOD

 végétarien, vegetarian |  vegan |  (GF) Gluten Free

En cas d'allergie, n'hésitez pas à consulter notre personnel.
Tous nos prix sont en francs suisses - TVA incluse
In case of allergy, do not hesitate to consult our staff.
All our prices are in Swiss francs - VAT included

Notre pain artisanal est livré chaque matin par  
Stéphane Oberson, boulanger genevois élu Pain d'Or 2018.
Our artisan bread is delivered every morning by Stéphane  
Oberson, Geneva’s backer elected «Pain d’Or» 2018.

WINES & BUBBLES

VINS BLANCS

SUISSE VERRE 1DL BTE

Cuvée Nina Chenin  10 65 
Domaine des Balisiers (BIO)

Viognier Fût de Chênes AOC          65  
Terre de Lavaux       

Walenstader Riesling-Silvaner  65 
Casanova (BIO)

Aigle « Les Murailles » AOC 9 59 
H. Badoux

Petite Arvine « Trésors de famille »    65  
Maison Gillierd

FRANCE

Perle de Sauvignon IGP pays d’Oc 8 55 
Gérard Bertrand

Chablis 10 65  
Domaine Vocoret & Fils 

VINS ROSÉS
Cotes des Roses Gérard Bertrand 8 55

Rose de Lune (BIO) 7 49 
Domaine des Balisiers

VINS ROUGES

SUISSE

Les Larmes d'Héraclès Syrah AOC  10 65 
Cave Emery

Pinot Noir domaine des Balisiers (BIO) 8 55

Merlot Terre Alte Rosso  59  
Gialdi

Merlot d'Yvorne Prestige AOC  75  
Saint Saphorin 

FRANCE

Cuvée 100 « Les Arbousiers » AOC  9 59 
Gérard Bertrand 

Crozes-Hermitage  (BIO)   69 
« Les Meysonniers » M. Chapoutier

Château l’Hospitalet la Clape   65 
Gérard Bertrand (BIO)

BURGERS IMPROVISATION

BB BURGER • 26
Bœuf, oignons grillés, salade, tomates,
sauce Montreux Jazz Café & pommes frites
Beef burger, salad, tomatoes, grilled onions,
Montreux Jazz Café sauce & French fries

BB CHEESEBURGER • 28
Bœuf, gruyère, oignons grillés, salade, tomate
Sauce Montreux jazz café et pommes frites 
Beef burger, gruyère,  salad, tomatoes, grilled onions,
Montreux Jazz Café sauce & French fries

BURGER BARBECUE • 29
Bœuf, Cheddar, bacon, oignons grillés, salade, tomate,  
sauce barbecue et pomme frites 
Barbecue burger. Beef, Cheddar, bacon, grilled onions, 
salad, tomato, barbecue sauce and french fries 

BURGER DE POULET CROUSTILLANT • 27
Filet de poulet pané, cheddar, oignons grillés,  
sauce fumée au bacon et pommes frites 
Crispy chicken burger, breaded chicken breast, cheddar 
cheese, grilled onions, smoked bacon sauce and chips 

Extras: Fromage, cheese 2 | Bacon 3 | Foie gras poêlé, Pan-fried foie gras 8

TARTARS JAM SESSION

TARTARE DE SAUMON AUX AGRUMES • 28
Mesclun et pommes frites 
Salmon tartar with citrus fruits 
Mixed salad leaves  and chips 

TARTARE DE BŒUF ITALIEN • 29
Mesclun, Frites, pignon de pins  
et copeaux de parmesan  
Italian Beef Tartar, Mixed salad leaves, chips,  
pine nuts and parmesan shavings  

POLLO TONNATO • 29 (GF)
Frites, capres, roquette et copeaux de parmesan  
Pollo tonnato, chips, capers, rocket  
and parmesan shavings   

PAVÉ DE RUMSTEACK DE RACE
SAUCE CAFÉ DE PARIS • 34

Mesclun et pommes frites
Rump steak with café de paris sauce  

Mixed salad leaves  and chips 

WWW.MONTREUXJAZZCAFE.COM
GENEVA - LAUSANNE - MONTREUX

SÉLECTION DU SOMMELIER 
Galanthus                    110  
Castelo Di Cantone 

Pinot Noir « Monolith » AOC (BIO)   150  
C.Obrecht 

Nuit Saint Georges  145  
Domasine Nudant

La Réserve Sociando Mallet  110  
J.Gautreau 

APEROL SPRITZ • 14
APEROL SPRITZ ROYAL • 19

CHAMPAGNES & CREMANT COUPE BTE

Lombard « Référence » Brut  15 95

Lombard « Référence » Rosé   120

Veuve Cliquot « Grande Dame »    305

Code rouge Blanc de blancs 9 59 
Crémant de Limoux G. Bertrand

THE ENCORE

ASSORTIMENT DE FROMAGES SUISSES • 15
Tête de moine, vieux gruyère et tomme vaudoise 
Selection of swiss cheeses
Tête de moine, vieux gruyère and  tomme vaudoise 

SALADE DE FRUITS FRAIS AU MARASCHINO • 10
Menthe fraiche et fruit rouge  
Fresh fruit salad with maraschino 

MŒLLEUX AU CHOCOLAT • 12 (GF)
Boule de glace
Moist chocolate cake, Ice cream 

ELLA’S CHEESECAKE  
& COULIS DE FRUITS ROUGES • 10
Ella's cheesecake & red fruit coulis

PAVLOVA AUX FRUITS ROUGES  
ET CRÈME DOUBLE  • 12
Coque de meringue et coulis fruit rouge 
Pavlova with red fruits and double cream
Meringue shell and red fruit coulis 

CAFÉ GOURMAND • 12



USE YOUR SPOTIFY APP TO SCAN THIS CODE AND DOWNLOAD 
ALL THE PLAYLISTS OF THE MONTREUX JAZZ FESTIVAL

LET’S HAVE A DRINK AND 
DISCOVER OUR SPOTIFY PLAYLISTS!


