
MONTREUX 
JAZZ CAFÉ

PASSION FOR MUSIC & FOOD

Tous nos prix sont en francs suisses - TVA incluse
All our prices are in Swiss francs - VAT included

En cas d'allergie, n'hésitez pas à consulter notre personnel.
In case of allergy, do not hesitate to consult our staff.

WWW.MONTREUXJAZZCAFE.COM  
GENEVA AIRPORT - GENEVA PONT-ROUGE  

LAUSANNE EHL - LAUSANNE EPFL - MONTREUX

 végétarien, vegetarian |  vegan |      sans gluten

SALAD BAR

SALADE CÉSAR AU POULET MARINÉ • 19
Filet de poulet mariné, salade iceberg,  
Grana Padano, tomate & sauce César
Caesar salad with marinated chicken
Marinated chicken fillet, iceberg salad,  
Grana Padano, tomato & Caesar sauce

POKE BOWL  
DE PÉTONCLES MARINÉES  
ET LÉGUMES DU MOMENT • 22 
Riz basmati ; assortiment de crudités ;  
pommes fruits 
Poke bowl with marinated scallops and 
vegetables of the day, basmati rice; assorted 
raw vegetables; apples and fruit 

TABOULÉ DE CÉRÉALES  
ET FRUITS DE SAISON • 17 
Graines de Grenade, concombre, poivron, 
pomme, clémentine & menthe
Mixed grain tabbouleh and seasonal fruit
Pomegranate seeds, cucumber, pepper, apple, 
clementine & mint

SOUPE DE LÉGUMES DE SAISON & 
TARTINE DE FROMAGE GRATINÉE • 12 
Seasonal vegetable soup & cheese-on-toast

WINES & BUBBLES

VINS BLANCS
SUISSE  1DL BTE
Pinot Gris  8 55 
Domaine des Balisiers (Bio), Genève  
Chardonnay  9 59 
Les Curiades, Dupraz et fils, Genève
Petite Arvine « Trésors de Famille »  10 65 
Maison Gilliard, Valais 

MONDE

Cataratto Lucido 72, Sicile 8 55
Perle de Sauvignon IGP 8 55 
Pays d’Oc Gerard Bertrand
Chablis  65 
Domaine Vincent Wengier

VINS ROUGES
SUISSE  1DL BTE
Pinot Noir 8 55 
Domaine des Balisiers (Bio), Genève
Syrah Domaine du Clos des Pins 10 65 
Marc Ramu, Genève
Gamaret  65 
Domaine de Beauvent, Vaud
Merlot 9 59 
Terre Alte Rosso Gialdi vini, Tessin

FRANCE
Crozes Hermitage « Les Meysonniers » 10 65 
M. Chapoutier (Bio)
Château l’Hospitalet la Clape  65 
Gerard Bertrand (Bio)

VIN ROSÉ
SUISSE  1DL BTE
Rose de Lune 8 55 
Domaine des Balisiers (Bio), Genève

CHAMPAGNES & CRÉMANT COUPE BTE

Lombard "Référence" Brut 15 95
Lombard "Référence" Rosé  120
Code rouge Blanc de blancs 9 59 
Crémant de Limoux G.Bertrand

FOODIES

PANINI TOMATE  
MOZZARELLA, PESTO • 12 
Salade mêlée
Tomato, mozzarella and pesto panini,  
mixed salad 

FOCACCIA RACLETTE • 16
Lard paysan & salade mêlée
Raclette Focaccia, country bacon  
& mixed salad

QUICHE LORRAINE • 16
Salade & lard grillé 
Quiche Lorraine, salad & grilled bacon 

QUICHE AUX ÉPINARDS • 16 
Salade & pignons de pin
Spinach quiche, salad & pine nuts 

QUICHE 3 FROMAGES • 16 
Salade & tomates séchées
3-cheese quiche, salad & dried tomatoes

THE ENCORE

MOELLEUX AU CHOCOLAT  
ET GLACE VANILLE • 12 
Moist chocolate cake with vanilla ice cream

ELLA’S CHEESECAKE,  
COULIS FRUITS EXOTIQUES • 13
Ella's Cheesecake with exotic fruit coulis

TARTELETTE POMMES  
ET CARAMEL LAITIER • 12
Apple and dairy caramel tartlet

SALADE DE FRUITS DE  
SAISON • 10  
Seasonal fruit salad

ECLATS DE MERINGUE,  
FRUITS ROUGES ET CRÈME DOUBLE • 14
Meringue, red fruit and double cream

CAFÉ GOURMAND • 10

TARTARES CORNER
TARTARE DE SAUMON & AVOCAT • 29 
Pommes gaufrettes et salade mêlée
Salmon & avocado tartar, potato waffles  
and mixed salad

TARTARE DE BŒUF TRADITIONNEL  
COUPÉ AU COUTEAU • 29
Traditional knife-cut beef tartar, potato  
waffles and mixed salad

APÉROL SPRITZ MAISON 15CL • 15
ROYAL • 19

APPETIZERS

CHIPS MEXICAINES • 9  
Chuncky sauce & guacamole
Mexican crisps, chunky sauce & guacamole

ASSORTIMENT DE CHARCUTERIE • 16
Lard paysan, jambon cru, gendarme & viande 
séchée de bœuf 
Swiss charcuterie platter, country bacon, cured 
ham, Landjäger & beef jerky 

ASSORTIMENT DE  
FROMAGES RÉGIONAUX • 16 
Duo de gruyère affiné , doux & corsé,  
tomme Vaudoise 
Regional cheese platter, mild and full-bodied 
matured Gruyère cheese duo,  waldensian tomme

ASSORTIMENT DE GYOZAS VAPEUR  
& SAUCE SWEET CHILI • 14
Aux légumes et aux crevettes
Assortment of vegetables and shrimps  
steamed Gyozas with sweet chili sauce

CLASSICAL LOUNGE

FILET DE MERLU RÔTI  
& SAUCE VIERGE AUX AGRUMES • 24
Riz basmati, étuvé de légumes à l’aneth
Roast hake fillet with citrus sauce, basmati  
rice with steamed vegetables and dill

BLANQUETTE DE VOLAILLE FAÇON 
SUPRÊME AUX PETITS LÉGUMES • 25 
Pommes de terre vapeur
Chicken supreme-style creamy stew with  
baby vegetables, steamed potatoes

GRATIN DE CORNETTES  
AU FROMAGE À FONDUE • 19
Cornes d'abondances, viande séchée et 
champignons
Cornette pasta gratin with fondue cheese  
horns of plenty, dried meat and mushrooms

PENNE AU PESTO • 15 
Sauce pesto, tomates confites, roquette  
et copeaux de Grana Padano
Penne with pesto, pesto sauce, tomato confit, 
rocket and shavings of Grana Padano cheese

PENNE BOLOGNAISE • 16
Sauce tomate, bœuf, roquette  
et copeaux de Grana Padano
Penne Bolognese, tomato sauce, beef, rocket  
& shavings of Grana Padano cheese

Extra: pommes gaufrettes 5 

PULLED PORK BURGER • 26
Sauce BBQ, cheddar, coleslaw  

& pommes Gaufrettes
Pulled pork Burger, BBQ sauce, cheddar, 

coleslaw & potato waffles



USE YOUR SPOTIFY APP TO SCAN THIS CODE AND DOWNLOAD 
ALL THE PLAYLISTS OF THE MONTREUX JAZZ FESTIVAL

LET’S HAVE A DRINK AND 
DISCOVER OUR SPOTIFY PLAYLISTS!


