
MONTREUX 
JAZZ CAFÉ

PASSION FOR MUSIC & FOOD

 végétarien, vegetarian |  vegan |  (GF) Gluten Free

WWW.MONTREUXJAZZCAFE.COM
GENEVA - LAUSANNE - MONTREUX

SALAD BAR & STUFF

VELOUTÉ DE POTIMARRON • 15 (GF) 
Miel de châtaigne & écume de lard
Pumpkin velouté Chesnut honey & bacon foam 

SALADE EXOTIQUE DE QUINOA • 23 
Quinoa, coriandre, cébette, avocat, concombre, oignon
rouge, grenade, mangue, vinaigrette framboise
Exotica quinoa salad, quinoa, coriander, spring onions,
avocado, cucumber, red onion, pomegranate, mango,
raspberry vinaigrette

SALADE NORDIQUE • 26
Saumon gravlax, avocat, moutarde à l'aneth & mesclun
Nordic salad, Gravelax salmon, avocado,  
mixed salad leaves, dill mustard 

SALADE CÉSAR AU POULET  
CROUSTILLANT • 15 (entrée) • 27 (plat)
Iceberg, bacon, parmesan, tomates cerises  
& toast de focaccia
Caesar salad with crispy chicken, Iceberg lettuce, bacon, 
parmesan, cherry tomatoes &  foccacia toast 

COCKTAIL DE CREVETTES AUX AGRUMES  
ET GUACAMOLE • 20
Crevette roses, pamplemousse, orange & sauce cocktail
Citrus shrimp cocktail with guacamole 
pink shrimp, grapefruit, orange & cocktail sauce

SALADE MÊLÉE • 14 
Mesclun, carotte, concombre, chou & tomate
Mixed salad leaves, carrot, cucumber, cabbage & tomato

En cas d'allergie, n'hésitez pas à consulter notre personnel.
Tous nos prix sont en francs suisses - TVA incluse
In case of allergy, do not hesitate to consult our staff.
All our prices are in Swiss francs - VAT included

Notre pain artisanal est livré chaque matin par  
Stéphane Oberson, boulanger genevois élu Pain d'Or 2018.
Our artisan bread is delivered every morning by Stéphane  
Oberson, Geneva’s backer elected «Pain d’Or» 2018.

WINES & BUBBLES

VINS BLANCS

SUISSE VERRE 1DL BTE

Chasselas 8 55 
Domaine de Beauvent GE

Chardonnay 9 65 
Domaine des Balisiers ( BIO) GE

Petite Arvine Trésors de Famille 11   75 
Maison Gilliard VS

Pinot Gris 10 69 
Domaine des Frères Dutruy VD

FRANCE

Perle de Sauvignon IGP pays d’Oc 8 55 
Gérard Bertrand

Chablis Vieilles Vignes   10 69  
Pascal Bouchard       

Clarendelle inspiré par Haut Brion   59
Bordeaux                          

VIN ROSÉ
Côte des Roses Pays d'Oc  8 55
Gérard Bertrand

VINS ROUGES

SUISSE

Esprit de Genève 10 69 
Cave de Genève GE

Onyx Noir    10 65  
Cave Emery VS 

Gamaret  9 65 
Domaine des Perrières GE

Gamay  8 55 
Domaine des Balisiers (BIO) GE

FRANCE

Crozes-Hermitage  (BIO)  10 65 
« Les Meysonniers » M. Chapoutier

Château l’Hospitalet la Clape  11 75 
Gérard Bertrand (BIO)

BURGERS IMPROVISATION

BB BURGER • 26
Bœuf, oignons, salade, tomate,
sauce Montreux Jazz Café & pommes frites
Beef burger, salad, tomatoes, onions,
Montreux Jazz Café sauce & French fries

BB CHEESEBURGER • 28
Bœuf, gruyère, oignons, salade, tomate,
sauce Montreux Jazz Café & pommes frites
Beef burger, gruyère,  salad, tomatoes, onions,
Montreux Jazz Café sauce & French fries

BURGER DU CHALET • 30
Bœuf, salade, tomate, oignon, Tomme de Genève, sauce 
estragon moutarde & pommes frites 
Beef, tarragon mustard sauce, Tomme de Genève cheese, 
iceberg lettuce, tomato, red onion, chips

BURGER ITALIEN • 27 
Pain Focaccia , Burratina, pressé de légumes, tomates, 
courgettes, oignons rouges, roquette, pesto rosso  
& pommes frites 
Focaccia bread, Burratina, vegetable, tomatoes, zucchini,
red onion, rocket, pesto rosso & French fries

Extras: Salade 5 | Fromage, cheese 2 | Bacon 3 
 Foie gras poêlé, Pan-fried foie gras 8

CLAUDE'S KITCHEN

TARTARE DE SAUMON MANGUE ET AVOCAT • 28
Mesclun & pommes frites 
Salmon tartar with mango and avocado
mixed salad leaves & French fries 

TARTARE DE BOEUF • 29
Mesclun & pommes frites 
Beef tartar ,mixed salad leaves & french fries 

Supplément brisure de truffe, Truffle bits  5

BURRATINA CAVIAR, HUILE D'OLIVE FUMÉE • 32  

Mozzarella, Caviar & huile d'olive fumée 
Mozzarella, Caviar & smoked olive oil

EFFILOCHÉ DE JOUE DE BŒUF CONFITE • 28 (GF)
Ecrasé de vitelottes & carottes fondantes

Shredded beef cheek,  
mashed potatoes& carrots 

SÉLECTION DU SOMMELIER 

SUISSE

Pinot Noir "Monolith"  (BIO)   180  
Obrecht, Grison

FRANCE

Nuit Saint Georges                   135  
Domaine Nudant, Bourgogne

La Réserve Sociando Mallet      105  
J.Gautreau Bordeaux Haut Médoc

APEROL SPRITZ • 14
APEROL SPRITZ ROYAL • 19

CHAMPAGNES & CREMANT COUPE BTE

Lombard « Référence » Brut  15 95

Lombard « Référence » Rosé   120

Louis Roederer Rosé    210

Code rouge Blanc de blancs 9 59 
Crémant de Limoux G. BertrandTHE ENCORE

ASSORTIMENT DE FROMAGES SUISSES • 17
Tête de moine, vieux gruyère et tomme de Genève
Selection of swiss cheeses

SALADE DE FRUITS EXOTIQUES • 12 (GF)
Au sirop de vanille 
Exotic fruit salad with vanilla syrup 

MŒLLEUX AU CHOCOLAT • 12 (GF)
Glace vanille
Moist chocolate cake, vanilla ice cream

CRÉMEUX AUX CHATAIGNES • 12
Entremet aux marrons, biscuit sablé 
Chestnut entremet, shortbread cookie 

MILLEFEUILLE CARAMÉLISÉ • 12
Crème pralinée, noisettes au caramel 
Caramelised millefeuille pastry, hazelnut and caramel 
praline cream
 

CAFÉ GOURMAND • 12

JAM SESSION

RAMEN DE BŒUF, ŒUF MOLLET• 24  
Bœuf émincé, oeuf mollet, bouillon miso & nouilles 
Beef ramen, soft boiled egg, sliced beef, soft-boiled egg, 
miso broth & noodles

FISH & CHIPS DE PERCHE • 29 
Sauce tartare et pommes frites 
Perch fish & chips, tartar sauce and chips

NOIX DE SAINT JACQUES POÊLÉES  
AU BEURRE D'AGRUMES • 36 (GF) 
Étuvé de poireaux, pommes vapeur & coulis de cresson,
Roasted  scallops, watercress coulis, leeks,potatoes  
& citrus butter

RISOTTO FAÇON BLANQUETTE • 29 (GF) 
Suprême de poulet, poireaux, carottes, risotto crémeux  
& sauce suprême 
Risotto, blanquette style, chicken supreme, leeks, carrots, 
creamy risotto & supreme sauce 

LINGUINES AU HOMARD • 33 
Homard, roquette, tomates cerises & bisque de homard
Linguine with lobster, rocket, cherry, tomatoes  
& lobster bisque   

DOS DE CABILLAUD,  
CONDIMENT GREMOLATA • 31 (GF) 
Pommes de terre vapeur, tagliatelles de légumes  
& beurre blanc aux agrumes
Cod black fillet gremolata, steamed potatoes,  
vegetable tagliatelle & citrus beurre blanc

CURRY ROUGE AUX CREVETTES • 25 (GF)
Riz au lait de coco, curry rouge, chou chinois,  
courgettes, carottes & pois gourmands
Red curry with pranws, coconut milk rice,  
chinese cabbage, zuchinni, carrots & snow peas 


