
 

 

 

 

Plat du jour • CHF 34.- 

Chaque plat du jour est accompagné, à votre choix, 
d'une salade mesclun ou de la soupe du jour 

 
 

Lundi 10 août 
Épaule d’agneau longuement confite 

couscous de légumes croquants à la coriandre 
fraîche 

réduction de jus au citron confit 
A | G | I | L 

 
 

Mardi 11 août 
Paccheri cacio e pepe, figue flambée 

A | G | I | L 
 
 

Mercredi 12 août 

Plat de côte de bœuf 
 moelle fumée, petits pois, oignons Grelots 

 | G |  
 
 

Jeudi 13 août 

Magret de canard rôti 
millefeuille de céleri-rave à la truffe d’été 

 figue flambée, jus au calvados 
 G | I | L 

 
 

Vendredi 14 août 

Filet de rouget poché 
 bouillon façon bouillabaisse, légumes fondants 

parfum d’anis étoilé 
A | D | G | I  | L 

 
Les plats du jour sont exclusivement 

proposés au service du déjeuner. 
 
 

Pays d'origine :Agneau : Irland . Bœuf : Suisse . 
Canard et rouget : France. 

 
 

Allergènes : A : Gluten ǀ B : Crustacés et mollusques ǀ C : Œuf ǀ D : Poissons ǀ 
E : Arachide ǀ F : Soja ǀ G : Lactose ǀ H : Fruits à coque ǀ I : Céleri ǀ 
J : Moutarde ǀ K : Sésame ǀ L : Sulfites ǀ M : Lupin | N : Mollusques 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 
 
 

 

 

 

 

Daily special  •  CHF 34.- 
Each daily special includes your choice 
of a mixed salad or the soup of the day 

 
 

Monday, August 10th   
Slow-cooked confit lamb shoulder 

crunchy vegetable couscous with fresh coriander 
preserved lemon jus reduction 

A | G | I | L 
 
 

Tuesday, August 11th  
Paccheri cacio e pepe, flame-grilled fig 

A | G | I | L 
 
 

Wednesday, August 12th  
Beef short ribs, smoked bone marrow, green 

peas, pearl onions 
| G |  

 
 

Thursday, August 13th  
Roasted duck breast 

 celeriac millefeuille with summer truffle 
 flame-grilled fig, Calvados jus 

G | I | L 
 
 

Friday, August 14th  
Poached red mullet fillet, bouillabaisse-style 
broth, tender vegetables, star anise aroma 

A | D | G | I  | L 
 
 

The daily specials are exclusively available 

during lunch service. 
 
 

Country of origin: Lamb : Ireland . Beef : Switzerland .  
Duck and red mullet : France 

 
 

Allergens: A : Gluten ǀ B : Crustaceans and molluscs ǀ C : Eggs  ǀ D : Fish ǀ 
E : Peanuts ǀ F : Soy  ǀ G : Lactose ǀ H : Nuts ǀ I : Celery ǀ J : Mustard ǀ 

K : Sesame ǀ L : Sulfites ǀ M : Lupin | N : Molluscs 


