MONTREUX

Plat du jour . CHF 34.-

Chaque plat du jour est accompagné, a votre choix,
d'une salade mesclun ou de la soupe du jour

Lundi 17 aoGt
Parmigiana d'aubergines fondantes traditionnelle
gratinée au Grana Padano

riz parfumé au basilic
GIHI

Mardi 18 aolt
Ravioles fraiches a la mozzarella fior di latte
et aux tomates séchées
sauce alla Norma

aubergines fondantes et basilic frais
AlC|G]I

Mercredi 19 aoGt
Escalope de veau panée croustillante
accompagnée de pommes allumettes dorées
girolles et oignons nouveaux

sauce tartare
A|C|ID|G

Jeudi 20 aolt
Ribs de porc laqués au miel et au soja
sauce aigre-douce
pommes de terre réties , mais grillées

graines de sésame
AlF|GIH|L

Vendredi 21 aolt
Sandre en cro(te de noisettes
céleri fondant, champignons sauvages

beurre au verjus
CID|G|H |I

Les plats du jour sont exclusivement
proposés au service du déjeuner.

Pays d'origine :Veau et porc : Suisse .
Sandre : France.

Allergénes: A: Gluten | B: Crustacés et mollusques | C: Euf | D: Pois:
E:Arachide | F:Soja | G: Lact
J:Moutarde | K: Sésame | L: Sulfites | M : Lupin | N : Mollusques

H : Fruits a coque | | : Céleri




AFE

MONTREUX

Daily special - CHF 34.-

Each daily special includes your choice
of a mixed salad or the soup of the day

Monday, August 17"
Traditional eggplant parmigiana tender and
gratinated with Grana Padano

basil-scented rice
GIHI|I

Tuesday, August 18t
Fresh ravioli with fior di latte mozzarella
and sun-dried tomatoes

alla Norma sauce, tender eggplant and fresh basil
AlC|G]I

Wednesday, August 19t
Crispy breaded veal escalope
served with golden shoestring potatoes
chanterelle mushrooms and spring onions

tartar sauce
A|C|D|G

Thursday, August 20
Honey and soy glazed pork ribs
sweet and sour sauce

roasted then grilled potatoes, sesame seeds
AIF|IGIH|L

Friday, August 21"
Pike-perch in a hazelnut crust

braised celery, wild mushrooms, verjus butter
CID|G|H |I

The daily specials are exclusively available
during lunch service.

Country of origin: Veal and pork :Switzerland .
Pike-perch :France.
Allergens: A: Gluten | B : Crustaceans and molluscs | C: Eggs | D: Fish

E:Peanuts| F:Soy | G:Lactose | H:Nuts||:Celery|J:Mustard |
K:Sesame | L: Sulfites | M : Lupin | N : Molluscs



