MONTREUX

Plat du jour . CHF 34.-

Chaque plat du jour est accompagné, a votre choix,
d'une salade mesclun ou de la soupe du jour

Lundi 7 Septembre
Sauté minute de beeuf facon Stroganoff
Mousseline de céleri, champignons de Paris

et poivrons doux
Gll|L

Mardi 8 septembre
Ossobuco de veau a la Milanaise
Mijoté lentement, gremolata traditionnelle
aux zestes d'agrumes et persil frais

Risotto au safran
G|l

Mercredi 9 septembre
Linguine crémeuses a la carbonara

Pecorino Romano et guanciale croustillant
AlIC| G

Jeudi 10 septembre
Entrecote de chevreuil rétie
Céleri fondant, pommes de terre sarladaises

Sauce au poivre
G|l

Vendredi 11 septembre
Filet de cabillaud cuit a basse température
Sauce arrabbiata aux tomates confites,
ail et piment

Pommes de terre vapeur en persillade
D|G|H]I

Les plats du jour sont exclusivement
proposés au service du déjeuner.

Provenances:
Boeuf et veau : Suisse.
Guanciale : Italie
Chevreuil : Autriche

Cabillaud :Ecosse

Allergénes: A: Gluten | B: Crustacés | C: (Euf| D: Poissons | E: Arachide |
F:SojalG: Le e | H: Fruitsa coque | | : Céleri |
J:Moutarde | K: Sé Sulfites | M : Lupin | N : Mollusques
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MONTREUX

Daily special : CHF 34.-
Each daily special includes your choice

of a mixed salad or the soup of the day

Monday, September 7
Sautéed Beef Stroganoff
Celery mousseline, mushrooms

and sweet peppers
GlI|L

Tuesday, September 8
Milanese-style veal osso buco
Slow-braised, served with traditional gremolata
with citrus zest and fresh parsley

Saffron risotto
G|l

Wednesday, September 9
Creamy linguine carbonara

Pecorino Romano and crispy guanciale
AlIC| G

Thursday, September 10
Roasted venison entrecbte
Tender braised celery, Sarladaise potatoes

Pepper sauce
Gl

Friday, September 10
Low-temperature cooked cod fillet
Arrabbiata sauce with confit tomatoes
garlic and chilli

Steamed potatoes with fresh parsley
DIG|H]I

The daily specials are exclusively available
during lunch service.

Country of origin:
Beef and veal: Switzerland
Guanciale :Italy
Venison : Austria
Cod: Scotland
Allergens: A: Gluten | B: Crustaceans | C: Eggs | D: Fish

E:Peanuts| F:Soy | G:Lactose | H:Nuts||:Celery|J:Mustard |
K:Sesame | L: Sulfites | M : Lupin | N : Molluscs



